
POZVÁNKA NA DEGUSTACI BURGUNDSKÝCH VÍN 
která se koná ve čtvrtek 5. 5. 2005 v 18,30 ve vinotéce Le Caveau na Žižkově. 
Je nezbytně nutné, aby všichni účastníci přišli včas (nejlépe trochu dříve), protože v 18,30 se 
vinotéka zamkne! 
   
Vína z produkce vinařství: 

 
http://www.lamblin.com 
 
Program: 
1. Bourgogne Blanc 2001 
2. Chablis Premiere Cru Beauroy 2001 
3. Bourgogne Rouge 2000 
4. Bourgogne Cotes d'Auxerre 2002 
5. Cote de Beaune Village 2000 
6. Chateau Gevrey-Chambertin 2000 
7. Volnay 2001 
8. Cote de Beaune Village 2003 
9. Nuits St.Georges 2003 
 
Ochutnáme napřed základní bílý Chardonnay, který je ve své cenové kategorii mimořádně 
povedený a budeme ho moci srovnat s Chablis Premiere Cru, což už je víno mnohem 
závažnější a představuje takovou vyšší střední třídu v Chablis. 
Větší část degustace se bude týkat vín červených, vesměs odrůdy Pinot Noir. Začneme 
základním Bourgogne Rouge a srovnáme s již charakterističtějším Cote d'Auxerre. Pak už 
budou následovat "velké apelace" z Cote d'Or. Napřed velmi jemné Cote de Beaune Village, 
Gevrey-Chambertin a Volnay z  ročníků 2000 a 2001. Potom pro srovnání mnohem 
mohutnější a tříslovitější Cote de Beaune Village a Nuits St. Georges 2003. Pořadí vypadá ne 
první pohled nelogicky (mladší vína po starších), ale je to způsobeno velmi netypickým 
horkým a suchým rokem 2003, ze kterého jsou vína mnohem mohutnější než v "typických" 
ročnících, poskytujících velmi jemná vína. 
 
Cena bude 300 Kč na osobu (prosím mějte částku připravenou, abychom to snadno vybrali) 

 



 



 
Adresa vinotéky: 
Husinecká 3, Praha 3, 
 

 
(POZN. v inkriminovaný den mohou stát před vinotékou i jiná vozidla) 
 
Nejlepší dopravní spojení z UOCHB je metrem na Václavák a dále tramvají 9 (zastávka před 
obchodním domem Krone v Jindřišské) 3 zastávky na stanici Husinecká. Dále viz plánek: 
 

 
 




